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Spezielles &
Regionales
der besondere Genuss 

Tagesmenü
gut bürgerlich & 
herzhaft 

M1

Diabetiker
brennwertkontrol-
liert & auf Wunsch 
als pürierte Kost M2

Schonkost
salzreduziert & bekömmlich

M3

Für Fein-
schmecker
Unser Premium für 
Ihre Gaumenfreude M4

Eintopf & 
Pasta
einfach & herzhaft

M6

Salat &
Co
kalt servierte 
Spezialitäten M7

Süßspeise
süße Gaumenfreude

M8

KALTMENÜ
zum Abendbrot 
serviert

M9

Vegetarisch 
fleischlos & lecker

M5

en
th

äl
t: 

1=
 G

es
ch

m
ac

ks
ve

rs
tä

rk
er

; 2
= 

An
tio

xid
at

io
ns

m
itt

el
; 3

= 
Sü

ßs
to

ff;
 4

= 
Ko

ns
er

vie
ru

ng
ss

to
ff;

 5
= 

Fa
rb

st
of

f; 
6=

 g
es

ch
w

är
zt

; 7
= 

Al
ko

ho
l;  

 8
= 

Fo
rm

fle
isc

h;
 9

= 
m

it 
M

ilc
hp

ro
du

kt
 zu

be
re

ite
t; 

[A
]=

 G
lu

te
nh

al
tig

es
 G

et
re

id
e 

(A
1=

 W
ei

ze
n,

 A
2=

  R
og

ge
n,

 A
3=

 G
er

st
e, 

A4
= 

 H
af

er,
 A

5=
 D

in
ke

l, A
6=

 K
am

ut
 o

de
r A

7=
 H

yb
rid

-
st

äm
m

e 
da

vo
n)

; [
B]

= 
Kr

eb
st

ie
re

 / 
Kr

eb
st

ie
re

rz
eu

gn
iss

e 
; [

C]
= 

Ei
er

 / 
Ei

er
ze

ug
ni

ss
e 

;  
 [D

]=
 Fi

sc
h 

/ F
isc

he
rz

eu
gn

iss
e 

; [
E]

= 
Er

dn
üs

se
 / 

Er
dn

us
se

rz
eu

gn
iss

e 
; [

F]
= 

So
ja

 / 
So

ja
er

ze
ug

ni
ss

e 
; [

G]
= 

M
ilc

h 
/ M

ilc
he

rz
eu

gn
iss

e 
ei

ns
ch

l. L
ac

to
se

; [
H]

= 
Sc

ha
le

nf
rü

ch
te

 (H
1=

 M
an

de
l, H

2=
 H

as
el

nu
ss

, H
3=

 W
al

nu
ss

, H
4=

 C
as

he
w,

 H
5=

 
Pe

ca
nn

us
s, 

H6
= 

Pa
ra

nu
ss

, H
7=

 P
ist

az
ie,

 H
8=

 M
ac

ad
am

ia
nu

ss
 u

nd
 H

9=
 Q

ue
en

sla
nd

nu
ss

); 
[I]

= 
Se

lle
rie

 / 
Se

lle
rie

er
ze

ug
ni

ss
e 

; [
J]=

 S
en

f /
 S

en
fe

rz
eu

gn
iss

e 
; [

K]
= 

Se
sa

m
 / 

Se
sa

m
er

ze
ug

ni
ss

e; 
[L

]=
Sc

hw
ef

el
di

ox
id

 u
nd

 S
ul

fit
e; 

[M
]=

 Lu
pi

ne
n 

/ L
up

in
en

er
ze

ug
ni

ss
e 

; [
N]

= 
W

ei
ch

tie
re

 / 
W

ei
ch

tie
re

rz
eu

gn
iss

e; 
R=

Ri
nd

, S
=S

ch
w

ei
n,

 
F=

Fis
ch

, G
= 

Ge
flü

ge
l, W

= 
W

ild
, V

= 
Ve

ge
ta

ris
ch

, L
= 

La
m

m
. A

lle
 M

en
üs

 si
nd

 m
it 

jo
di

er
te

m
 S

al
z z

ub
er

ei
te

t! 
Al

le
 M

en
üs

 m
it 

gl
ut

en
ha

lti
ge

s G
et

re
id

e 
w

er
de

n 
Au

ss
ch

lie
ßl

ich
 m

it 
W

ei
ze

n 
zu

be
re

ite
t, 

au
sn

ah
m

en
 w

er
de

n 
ge

so
nd

er
t g

ek
en

nz
ei

ch
ne

t! 
BE

-W
er

t e
rg

ib
t s

ich
 a

us
 d

em
 G

es
am

tg
ew

ich
t e

in
er

 E
rw

ac
hs

en
en

 P
or

tio
n.

 

0421-610010 oder 0441-3900033
Bestellzeiten: Mo.- Fr. 9.00 - 14.00 Uhr

Bis 14.00 Uhr bestellen –
und schon am nächsten Tag genießen!

Ihr Menü-Bringdienst

Menüpreise

„all inclusive”: Zu jedem 

heißen  Mittagessen gehört 

selbstverständlich 

ein leckeres Dessert!

52. KWSpeiseplan Sonntag, 28.12.25Montag, 22.12.25 Dienstag, 23.12.25 Mi., 24.12.25, Heiligabend Do., 25.12.25, 1. Weihnachtstag Fr., 26.12.25, 2. Weihnachtstag Samstag, 27.12.25

Mini-Hacksteaks
in Bratensauce
dazu bunte Bohnen
und Kartoffelpüree

Heisse Fleischwurst
mit Sauerkraut
und Püree

Zartes Rindergeschnetzeltes
in Pfefferrahmsauce
mit buntem Gemüse
dazu Nudeln

Zarte Hähnchenbrust
in Currysauce
dazu Brokkoli
und Langkornreis

Schweinerückensteak
in Rahmsauce
mit zartem Kaisergemüse
und Butterpüree

Herzhafter Kasselernacken
in Apfelsauce
mit Rotkohl
und Kartoffeln

Rinderragout
mit Brokkoligemüse
und Salzkartoffeln

V
A1,C,G,

I,J,1

302kj

0,9 F

0,4 g.F

10,1 KH

1,4 ZU

2,1 EW

1,1 SA
4,5 BE S A1,G,1,2,3

436kj

5,9 F

2,5 g.F

8,6 KH

1,9 ZU

3,4 EW

1,4 SA
3,9 BE R A1,G,I

382kj

2,0 F

0,4 g.F

12,6 KH

0,8 ZU

5,0 EW

2,5 SA
5,5 BE G A1,F,G,I,1

391kj

1,4 F

0,5 g.F

12,3 KH

2,6 ZU

7,2 EW

1,1 SA
5,0 BE S A1,G,I,1

248kj

1,3 F

0,4 g.F

6,1 KH

1,5 ZU

5,0 EW

1,0 SA
2,7 BE S A1,I,1,3

327kj

1,9 F

0,7 g.F

11,0 KH

3,0 ZU

3,6 EW

2,1 SA
5,1 BE R A1

269kj

0,9 F

0,2 g.F

7,5 KH

1,4 ZU

5,4 EW

1,5 SA
3,3 BE

Hähnchenbrustfilet
in feiner Sauce
mit Möhrengemüse
und Gabelspaghetti

Schweinegulasch
in Kräuterrahmsauce
dazu buntes Gemüse
und Spiralnudeln

Wildlachs
mit Senf-Dillsauce
dazu Rustikakarotten
und Kartoffeln

Rinderroulade
in Sauce
mit Romanesco
dazu Salzkartoffeln

Geflügelhackbraten
in feiner Sauce
mit zartem Kaisergemüse
und Reis

Klassischer Möhreneintopf
mit pikanter Rinderfrikadelle

Schweinebraten
in milder Kümmel-Senf-Sauce
mit Schwarzwurzelgemüse
und Salzkartoffeln

G A1,F,G,I
408kj

0,9 F

0,3 g.F

15,1 KH

2,0 ZU

7,0 EW

0,8 SA
6,8 BE S A1,G,I

408kj

1,6 F

0,3 g.F

13,9 KH

0,9 ZU

6,1 EW

2,5 SA
6,3 BE F

A1,D,G,
I,J,1

285kj

1,0 F

0,3 g.F

8,7 KH

2,8 ZU

5,3 EW

1,3 SA
4,1 BE S

R
A1,J

274kj

1,1 F

0,2 g.F

7,3 KH

1,4 ZU

5,6 EW

2,2 SA
3,3 BE G A1,C,G,I,J

331kj

0,7 F

0,2 g.F

13,5 KH

1,0 ZU

4,1 EW

1,4 SA
6,0 BE R A1,C,I,J,1

305kj

2,5 F

1,0 g.F

8,4 KH

2,3 ZU

3,8 EW

0,5 SA
4,2 BE S A1,I,J

276kj

0,9 F

0,0 g.F

7,7 KH

1,1 ZU

5,2 EW

1,9 SA
3,4 BE

Gefüllte Paprikaschote
in Tomatensauce
dazu Reis

Gebratene Fleischbällchen
vom Rind
in Chilisauce und Reis
dazu Wachsbohnen-Salat

Schweinefilet
in feiner Sauce
mit Wirsinggemüse
und Kartoffelpüree

Schweinebraten
in dunkler Sauce,
dazu Sauerkraut
und Kartoffeln

Wolfsbarschfilet natur
in Kräuterrahmsauce
mit feinem Gemüse
und kleinen Bandnudeln

Linsen-Bolognese
mit Vollkorn-Fusilli

Bunte Tortellini
mit Käse-Spinatsauce

S A1,C,I
383kj

1,7 F

0,8 g.F

14,8 KH

2,3 ZU

3,7 EW

1,3 SA
6,7 BE R A1,C,I,J

420kj

2,1 F

0,7 g.F

15,0 KH

2,4 ZU

5,0 EW

1,3 SA
6,5 BE S

G
A1,G,I,1

273kj

1,3 F

0,6 g.F

8,4 KH

1,0 ZU

4,7 EW

1,1 SA
3,9 BE S A1,I,1

299kj

1,2 F

0,2 g.F

9,6 KH

1,2 ZU

4,9 EW

1,7 SA
4,3 BE F A1,D,G,I,1

553kj

4,8 F

1,5 g.F

13,5 KH

1,6 ZU

8,5 EW

0,9 SA
5,4 BE V A1,I

378kj

1,2 F

0,2 g.F

15,5 KH

1,9 ZU

3,8 EW

1,4 SA
6,5 BE V A1,C,G,I,1

408kj

2,8 F

1,4 g.F

13,8 KH

1,5 ZU

3,8 EW

0,5 SA
5,0 BE

Schweinelende-Braten
(„Lummerbraten“) in herzhafter Sauce
dazu feines Kaisergemüse
und Kartoffeln

Klassischer Sauerbraten
in Rosinensauce
mit Rotkohl,
dazu Kartoffelklöße

Entenbrust
in feiner Orangensauce,
dazu Rotkohl
und Kartoffelklöße

Zartes Wildgulasch vom Hirsch 
mit Waldpilzen,
dazu feine Bohnen
und Butterspätzle

Gebratene Hähnchenbrust
in feiner Sauce
mit Blattspinat
und geriffelten Nudeln („Penne Rigate“)

Kleine Bandnudeln
mit Hack
und Champignons
in Sauerrahm

S A1,I,1
304kj

1,0 F

0,1 g.F

9,6 KH

1,3 ZU

5,2 EW

1,7 SA
4,3 BE R A1,G,1,3

387kj

1,2 F

0,1 g.F

13,3 KH

5,2 ZU

5,9 EW

2,2 SA
5,5 BE G A1,G,I,1,3

328kj

1,8 F

0,5 g.F

9,4 KH

2,7 ZU

6,0 EW

2,1 SA
4,4 BE W A1,C,G

486kj

2,0 F

0,8 g.F

17,8 KH

3,0 ZU

6,3 EW

0,9 SA
8,2 BE G A1,F,G,I,1

420kj

1,2 F

0,5 g.F

14,5 KH

0,9 ZU

7,6 EW

0,9 SA
7,0 BE R

A1,C,G,
I,J,1,2

489kj

4,1 F

2,1 g.F

13,1 KH

1,0 ZU

6,4 EW

2,0 SA
5,5 BE

Maultaschen (vegetarisch)
in heller Sauce
mit geriebenem Käse
und Möhren-Rohkostsalat

V
A1,C,G,

I,J,1

613kj

5,4 F

2,8 g.F

17,9 KH

3,1 ZU

6,2 EW

1,0 SA
8,3 BE

Bunte Tofu-Gemüsepfanne
mit Kräutersauce
und Karottenpüree

V A1,F,G,I,1
324kj

2,4 F

0,8 g.F

10,6 KH

2,2 ZU

2,7 EW

0,4 SA
4,3 BE

Vegetarische Paprikaschote
mit Bulgur,
dazu Tomatensauce

V A1,C,I
403kj

2,2 F

0,7 g.F

13,4 KH

2,7 ZU

4,5 EW

0,8 SA
6,1 BE

Vegetarische Bulgurpfanne
mit Couscousgemüse
und pikatner Curry-Ingwersauce

V A1,G,I,1
290kj

1,8 F

0,7 g.F

10,8 KH

2,2 ZU

1,9 EW

0,4 SA
4,5 BE

Brokkoliröschen
mit gerösteten Mandeln
in Sauce Holländische Art
und Petersilienkartoffeln

V A1,G,H1,I
353kj

2,6 F

1,2 g.F

11,3 KH

2,0 ZU

2,9 EW

1,9 SA
4,7 BE

Milchreis
mit heißen Kirschen

Eierpfannkuchen
gefüllt mit Heidelbeeren
dazu Vanillesauce

Griesflammeri
Baden Baden
mit Fruchtsoße

Kaiserschmarrn
mit Zimtpflaumen-Kompott

Sahnegrießbrei
mit Waldfrüchten

Milchreis
mit roter Grütze

Kaiserschmarrn
mit Vanillesauce

V G,1
583kj

1,6 F

0,8 g.F

21,7 KH

14,0 ZU

2,4 EW

0,1 SA
9,1 BE V A1,C,G,1

494kj

2,2 F

0,9 g.F

21,5 KH

12,6 ZU

3,1 EW

0,2 SA
7,6 BE V A1,G,1

440kj

1,2 F

0,6 g.F

20,4 KH

14,9 ZU

2,6 EW

0,1 SA
8,6 BE V A1,C,G,1

657kj

4,2 F

1,0 g.F

26,0 KH

16,1 ZU

2,9 EW

0,5 SA
10,9 BE V A1,G,1

436kj

1,3 F

0,6 g.F

20,1 KH

14,1 ZU

2,6 EW

0,1 SA
8,4 BE V G,1

453kj

1,5 F

0,7 g.F

20,8 KH

12,8 ZU

2,4 EW

0,1 SA
8,7 BE V A1,C,G,1

649kj

5,0 F

1,4 g.F

23,4 KH

13,5 ZU

4,0 EW

0,5 SA
9,8 BE

Herzhafter Rindfleischsalat
mit Brot 
und Butter

Gyrosbraten
mit Zaziki
und Krautsalat

Rustikale Wurstplatte mit Gewürzgurke
dazu Vollkornbrot
und Butter

Geräucherter Lachs
auf hausgemachtem Kartoffelpuffer
und Senf-Dilldressing

Fruchtiger Geflügelsalat
mit Weißbrot,
dazu Butter

Gebratene Fleischbällchen
in Cocktailsauce
mit Nudelsalat
und Garnitur

Käseplatte „Winzer Art“
mit Weintrauben und Garnitur
dazu Butter
und Mischbrot

R A1,A2
626kj

7,3 F

3,1 g.F

11,9 KH

5,4 ZU

8,4 EW

1,0 SA
3,7 BE S

A1,C,G,
J,1,2,3

773kj

15,2 F

3,9 g.F

4,9 KH

3,7 ZU

6,5 EW

1,3 SA
1,5 BE S

A1,A2,
F,2,3,4

1041kj

18,9 F

7,0 g.F

8,8 KH

0,8 ZU

9,6 EW

1,3 SA
2,8 BE F

A1,C,D,
G,J,1,3

792kj

11,3 F

2,1 g.F

15,1 KH

1,8 ZU

6,0 EW

1,6 SA
5,4 BE G

A1,C,G,
J,1,3

1122kj

20,0 F

10,4 g.F

13,5 KH

3,5 ZU

8,5 EW

1,2 SA
4,4 BE V

A1,C,G,
I,J,1,3

693kj

11,6 F

5,2 g.F

13,1 KH

1,6 ZU

2,6 EW

1,1 SA
4,8 BE V

A1,A2,
G,1,2

988kj

6,2 F

3,9 g.F

32,5 KH

2,1 ZU

10,8 EW

1,6 SA
6,0 BE

Spaghetti „Bolognese“
dazu Gurkensalat

R
A1,C,I,
J,1,3

434kj

3,2 F

1,1 g.F

14,0 KH

1,9 ZU

4,3 EW

1,1 SA
6,3 BE

Pichelsteiner Eintopf
mit frischem Gemüse
und Rindfleischeinlage

R A1,I,1
263kj

1,5 F

0,4 g.F

8,9 KH

0,9 ZU

3,0 EW

1,2 SA
4,1 BE

Mexikanischer Bohneneintopf
mit Rauchfleisch

S A1,I,2,3
450kj

2,3 F

0,8 g.F

11,7 KH

1,3 ZU

5,6 EW

0,4 SA
5,4 BE

Deftiger Erbseneintopf
mit Bockwurst

S I,1,3
415kj

5,3 F

2,3 g.F

8,3 KH

0,8 ZU

3,7 EW

1,0 SA
4,1 BE

Rheinischer Kartoffeleintopf
mit Kasseler
und frischem Porree

S A1,G,I,1,3
274kj

1,6 F

0,7 g.F

9,9 KH

0,9 ZU

2,7 EW

0,5 SA
4,5 BE

Paniertes Schweineschnitzel
mit Kartoffelsalat
und Senf

S
A1,C,G,

J,1,3

732kj

9,9 F

4,0 g.F

12,8 KH

1,1 ZU

8,4 EW

0,5 SA
4,1 BE

Thunfischsalat nach „Art des Hauses“
mit frischen Salaten
dazu French-Dressing

F
C,D,G,I,

J,1,3

489kj

3,3 F

1,3 g.F

4,8 KH

2,2 ZU

6,8 EW

0,4 SA
1,3 BE

Caesar-Salat
Blattsalate mit Mais,
Hähnchenfleisch
und Croutons Joghurtdressing

G A1,G,3
434kj

2,4 F

0,3 g.F

9,9 KH

1,9 ZU

10,0 EW

0,4 SA
3,0 BE

Zwei Wiener Würstchen
mit Kartoffelsalat

S C,G,J,1,3
917kj

18,0 F

8,2 g.F

9,9 KH

1,0 ZU

4,4 EW

1,4 SA
3,6 BE

Käse-Wurstsalat
mit Brot

S
A1,A2,
G,1,2,3

843kj

11,4 F

4,4 g.F

16,5 KH

1,8 ZU

6,8 EW

1,5 SA
5,8 BE

Paniertes Hähnchenschnitzel 
„Jäger Art“
auf Rahm-Champignons, 
dazu Drillinge und Gurkensalat

G
A1,C,I,

I,1,2,3,5

407kj 1,3 g.F 1,2 ZU 1,2 SA

3,8 F 12,0 KH 3,6 EW
4,8 BE

Paniertes Hähnchenschnitzel 
„Jäger Art“
auf Rahm-Champignons, 
dazu Drillinge und Gurkensalat

G
A1,C,I,

I,1,2,3,5

407kj 1,3 g.F 1,2 ZU 1,2 SA

3,8 F 12,0 KH 3,6 EW
4,8 BE

„Grünkohlplatte“ - 
Grünkohl mit Kasseler, Pinkel 
und Kochwurst, dazu Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

S   A1,F,I,J,2,5
379kj 1,8 g.F 0,2 ZU 0,7 SA

4,8 F 8,4 KH 3,3 EW
4,1 BE

Menü-
Aufpreis 
+ 1,95 €

Menü-
Aufpreis 
+ 1,25 €

Menü-
Aufpreis 
+ 1,25 €

Gebratene Gänsebrust
in Orangensoße mit 
Mandarinenspalten, 
dazu Rotkohl und Kartoffelklöße

G
A1,G,I,
2,5,9

585kj 3,0 g.F 1,3 ZU 1,4 SA

9,5 F 9,1 KH 3,9 EW
4,1 BE

Menü-
Aufpreis 
+ 7,50 €

Gebratene Gänsebrust
in Orangensoße mit 
Mandarinenspalten, 
dazu Rotkohl und Kartoffelklöße

G
A1,G,I,
2,5,9

585kj 3,0 g.F 1,3 ZU 1,4 SA

9,5 F 9,1 KH 3,9 EW
4,1 BE

Menü-
Aufpreis 
+ 7,50 €

Schollenfilet, paniert
mit Kräuterbutter und 
Champignons, dazu 
Salzkartoffeln und Möhrensalat

F
A1,D,
G,9

650kj 4,1 g.F 2,1 ZU 0,7 SA

9,8 F 10,1 KH 5,9 EW
4,2 BE

Menü-
Aufpreis 
+ 2,75 €

Schollenfilet, paniert
mit Kräuterbutter und 
Champignons, dazu 
Salzkartoffeln und Möhrensalat

F
A1,D,
G,9

650kj 4,1 g.F 2,1 ZU 0,7 SA

9,8 F 10,1 KH 5,9 EW
4,2 BE

Menü-
Aufpreis 
+ 2,75 €

Menü-
Aufpreis 
+ 0,70 €

Menü-
Aufpreis 
+ 1,20 €

Menü-
Aufpreis 
+ 1,20 €

Sauerbraten 
mit kleinen Kartoffeln 
und Rotrautsalat

Menü-
Aufpreis 
+ 0,70 €

R A1
455kj 0,1 g.F 5,2 ZU 2,0 SA

2,1 F 13,1 KH 8,0 EW
5,3 BE

7,95 €

7,25 €

7,25 €

5,95 €

7,50 €

7,50 €

7,25 €

Salat & Co
kalt servierte Spezialitäten

7,25 €

Diabetiker
brennwertkontrolliert und auf 
Wunsch als pürierte Kost

7,95 €

9,25 €

Für Fein-
schmecker
Unser Premium


